MINI AARDAPPELGRATIN AARDPEER & PASTINAAK

De combinatie van hoogwaardige ingrediénten en ons

productieproces zorgen ervoor dat de gratins niet alleen heerlijk zijn
maar ook hun vorm behouden. Hierdoor wordt het toevoegen van

een Franse klassieker aan u menu wel heel eenvoudig.

Beschrijving

Mini-gratin met pastinaak en aardpeer: aardappel rosti, pastinaak
en aardpeer worden gemengd met een saus en gevormd tot een

gratin blokje van + 35g.

Product informatie

Artikelnummer

EAN-Code Folie
EAN-Code Doos
Gewicht per stuk

Houdbaarheid

Bereidingswijze

Friteuse
Combi-Steamer
Snelkookpan
Pan

Microgolfoven

804402
8710449919949
8710449919932
359

18 maanden bij -18°C

Logistiek
Verpakkingsinhoud

Inhoud per doos
Dozen per laag
Lagen per pallet

Dozen per pallet

Pallet afmetingen
Oven
Koekenpan
Au Bain Marie
Koken

Ingrediénten

room (40%) (geleermiddel: carrageen), aardappelen, pastinaak
(15%), aardpeer (12%), Franse Emmentaler kaas, sjalot,
groentefond (groenten (wortel, prei, ui en knoflook), extract van
witte wijn, zout, zonnebloemolie, extracten van kruiden),
zonnebloemolie, Guérande zout, stabilisator (E461), bieslook,
peterselie, kervel, witte peper.

-18°C
FROZEN II

Voedingswaarde per 100 gram

1000g Energie 770kj (185kcal)
10x 1000g Protéines 3g
9 Koolhydraten 99
8 Waarvan suikers 2.6g
7 Vet 15g
120x 80x180cm Waarvan verzadigd 9.89
Voedingsvezels 1.69
Zout 059
Allergenen Koemelkeiwit, lactose

12 min. op 200°C (convectie)

Aviko —

Je kunt zoveel meer (met Aviko)



